
município de pindamonhangaba-sp

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO E CULTURA
ALIMENTAÇÃO ESCOLAR

TERMO DE REFERENCIA PARA

CHAMADA PÚBLICA

1. OBJETO

1.1. A presente Chamada Pública visa a aquisição de hortifruti da agricultura familiar e do
empreendedor familiar rural para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar
(PNAE).

1.2. A participação na presente Chamada Pública fica aberta aos grupos formais, informais e
fornecedores individuais detentores de DAP.

2. ESPECIFICAÇÃO E QUANTIDADE DE PRODUTOS

ITEM ESPECIFICAÇÃO UNIDADE

QUANTIDADE

PARA 12

MESES

1.

Abóbora madura, seca, tamanho e coloração uniforme, isenta

de enfermidades, material terroso e umidade externa

anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos do

manuseio e transporte.

Kg 1.424

2.

Abobrinha brasileira, firme, ter atingido o grau máximo no

tamanho, tamanho e coloração uniformes, isenta de

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal,

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e

transporte. Deverá apresentar grau de maturação tal que

permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação
em condições adequadas para o consumo mediato e

imediato.

Kg 710

3.

Acelga extra, fresca, firme, ter atingido o grau máximo no

tamanho, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades,

não estar danificado por qualquer lesão de origem física ou
mecânica que afete a sua aparência. Deverá pesar

aproximadamente 1,2 a 1,5 Kg por pé. Quando houver

entrega de outros produtos, este deverá estar acondicionado
somente com vegetais folhosos.

Kg 473

4.

Alface lisa, extra, fresca, em maços, bem formada, firme, sem

manchas e apodrecimento, livre de sujidades, parasitas ou

larvas, ter atingido o grau máximo no tamanho, não estar
danificado por qualquer lesão de origem física ou mecânica

que afete a sua aparência. Peso unitário: 300 a 400g. Deverá
ser entregue em caixas de plástico tipo monobloco. Quando
houver entrega de outros produtos, este deverá estar
acondicionado somente com vegetais folhosos.

Kg 234

5.

Beterraba vermelha fresca, compacta e firme, isenta de

enfermidades, material terroso e umidade externa anormal,

tamanho, coloração uniformes, devendo ser bem
desenvolvida, diâmetro: 5 a 9 cm.

Kg 984
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6.

Cenoura, sem ramas, fresca, compacta e firme, sem defeitos

sérios (rachaduras e cortes), apresentando tamanho, cor

uniforme. Deverá apresentar grau de maturação tal que

permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação

em condições adequadas para o consumo mediato e

imediato. Comprimento: 15 a 22cm.

Kg 2.754

7.

Cheiro verde extra, sem defeitos, com a salsinha

apresentando folhas verdes e sem folhas murchas; e a

cebolinha deverá se apresentar sem traços de descoloração,

firme, intacta e bem desenvolvida. Deverá apresentar grau de

maturação tal que permita suportar a manipulação, o

transporte e a conservação em condições adequadas para o

consumo mediato e imediato. Cada maço deverá pesar

aproximadamente 200g. Embalagem: saco plástico com micro

furo transparente e atóxico.

Kg 403

8.

Chuchu verde claro, fresco, compacto e firme, sem defeitos

sérios (rachaduras e cortes), apresentando tamanho, cor

uniforme, devendo ser bem desenvolvido. Deverá apresentar

grau de maturação tal que permita suportar a manipulação, o

transporte e a conservação em condições adequadas para o

consumo mediato e imediato. Medidas aproximadas: 14 a 22

cm de comprimento, de 9 a llcm de largura (considerando a
parte mais larga). Deverá ser entregue em caixas de plástico
tipo monobloco.

Kg
440

9.

Couve manteiga, extra, sem defeitos, com folhas verdes sem

traços de descoloração, intactas, firmes e bem desenvolvidas.

Deverão apresentar coloração e tamanho uniformes e típicos

da variedade, estar livre de enfermidades e insetos, não estar

danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica

que afete a aparência. Cada maço deverá pesar
aproximadamente SOOg. Quando houver entrega de outros

produtos, este deverá estar acondicionado somente com
vegetais folhosos.

Kg 255

10.

Espinafre, extra, sem defeitos, com folhas verdes sem traços
de descoloração, intactas, firmes e bem desenvolvidas.
Deverão apresentar coloração e tamanho uniformes, típicos
da variedade, estar livre de enfermidades e insetos, não estar

danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica

que afete a aparência. Cada maço deverá pesar
aproximadamente SOOg. Quando houver entrega de outros
produtos, este deverá estar acondicionado somente com
vegetais folhosos.

Kg 76

11.

Inhame extra, compacto e firme, sem defeitos sérios
(rachaduras e cortes), apresentando tamanho, cor uniforme,
devendo ser bem desenvolvido. Deverá apresentar grau de

maturação tal que permita suportar a manipulação, o
transporte e a conservação em condições adequadas para o
consumo mediato e imediato. Comprimento 9 a 13 cm.

Deverá ser entregue em caixas de plástico tipo monobloco.

Kg 403
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12.

Pepino comum, extra, cor verde escura ou verde claro, sem
umidade externa anormal, tamanho e coloração uniformes,

sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e

transporte. Deverá apresentar grau de maturação tal que
permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação
em condições adequadas para o consumo mediato e
imediato. Medidas aproximadas: comprimento 14 a 24 cm,

diâmetro 4 a 6 cm.

Kg 460

13.

Repolho extra, branco, liso, fresco, graúdo, podado, tamanho
e coloração uniforme, bem desenvolvido, firme, com talo
compacto e claro, sem lesões de origem física ou mecânica,
sem perfurações e cortes. Peso unitário: 1,5 a 2kg. Quando
houver entrega de outros produtos, este deverá estar
acondicionado somente com vegetais folhosos.

Kg 900

14.

Tomate salada, extra, porte médio/grande, firme e intacto,

sem umidade externa anormal, apresentando tamanho

uniforme, devendo estar livre de enfermidades, defeitos
graves que alterem sua conformação e aparência, isento de
sujidades, parasitas e resíduos de defensivos agrícolas, sem
lesões de origem física/mecânica (rachaduras e cortes).
Deverá apresentar grau de maturação tal que permita

suportar a manipulação, o transporte e a conservação em
condições adequadas para o consumo mediato e imediato.
Diâmetro: 5 a 8cm.

Kg 1.305

15.

Banana prata, pencas com 12 unidades cada, com peso de
aproximadamente 120 gramas à 150 gramas, com tamanho
entre 13 a 16 cm ou 16 a 18 cm, e com o diâmetro de 28 a 32

mm cada unidade. Deverá estar em bom estado de

conservação, ter coloração amarelo com ponta verde, sem
manchas marrons, sem partes moles, isenta de enfermidades.

Deverá apresentar polpa firme e intacta, com sabor, cor e
odor característicos.

Kg 5.977

16.

Goiaba vermelha, apresentando cor uniformes, devendo
apresentar casca lisa, bem desenvolvida e madura, com polpa
intacta e firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos do

manuseio e transporte. Peso unitário: 120 a 135g - Diâmetro:
6 a 8cm. Grau de maturação: casca verde amarelada.

Kg 2.350

17.

Laranja lima, grupo C4 (coloração); classe 68 (diâmetro
variando de 68mm a 72mm); tamanho médio. Deverá ser

fresca, com grau de maturação que permita a manipulação no
transporte, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformação uniformes, devendo ser bem desenvolvida e
madura. As frutas não poderão apresentar manchas ou

defeitos na casca; a polpa deverá estar intacta e uniforme.
Deverá apresentar grau de maturação tal que permita
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em
condições adequadas para o consumo mediato e imediato. As
frutas devem ser firmes, com coloração amareladas, não
apresentar cor vermelha, devem apresentar-se sem

Kg 1.232
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deformação e ausentes de danos mecânicos e doenças.

18.

Laranja Poncã, fresca, grande, livre de resíduos de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas. Tamanho e

coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvida e
madura, com polpa firme e intacta, sem lesões de origem

física ou mecânica, perfurações ou cortes. Diâmetro: 7 a
8,2cm.

Kg 5.085

3. RECURSOS FINANCEIROS E PRAZO

3.1. As despesas oriundas desta Chamada Pública serão pagas com verba do PNAE.

3.2. O prazo de vigência do contrato será de 12 (doze) meses.

4. PROJETO DE VENDA

4.1. O grupo formal, informal ou fornecedor individual deverá apresentar o Projeto de Venda de
Gêneros da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar conforme modelo anexo I.
4.2. Quando o Grupo Formal se tratar de uma Cooperativa Central deverá incluir na Relação de
Fornecedores Participantes o nome da Cooperativa Singular a qual está vinculado cada Agricultor
Familiar.

5. ENTREGA

5.1. As entregas serão parceladas. A quantidade de produtos por entrega será de acordo com o
cronograma elaborado pelo Setor de Alimentação Escolar, o mesmo será enviado com 10 (dez) dias
úteis de antecedência da data de entrega ou via fax ou por telefone ou por e-mail.em dia a ser
definido entre o Setor de Alimentação Escolar e o agricultor ou cooperativa.

5.2. O dia da semana para entrega dos produtos será toda terça-feira, podendo haver possibilidade
de alteração do dia de entrega em caso de feriados Nacionais ou Estaduais ou Municipais.

5.3. O horário de entrega será das 07:30h às ll:00horas. Local: Setor de Alimentação Escolar, Rua
Caraguatatuba, n^lS, Alto do Cardoso, Pindamonhangaba-SP.

5.4. Os produtos deverão ser entregues em caixas plásticas vazadas próprias para hortifruti.

5.5. Haverá reposição do produto quando:

5.5.1. Houver alterações do mesmo (cor e odor) no momento da entrega, e/ou não tiver
atingido o grau de evolução completa do tamanho para fins comerciais, e/ou não tiver atingido o
grau de maturação que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e o armazenamento, e/ou
estiverem danificados por quaisquer lesões de origem física, mecânica ou biológica. Pequenos e
ligeiros defeitos que não comprometam a utilização das verduras poderão ser tolerados, desde que
não ultrapassem 5% do peso total entregue;

5.5.2. Na análise sensorial, se o produto apresentar características organolépticas alteradas;
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5.5.3. A substituição do produto deverá ocorrer no locai de entrega, no prazo máximo de 24
(vinte e quatro) horas após notificação do Setor de Alimentação Escolar, independente da aplicação

das penalidades previstas.

5.6. Não haverá entrega de produtos em dezembro e janeiro, conforme calendário escolar.

5.7. Transporte:

5.7.1. Os veículos utilizados no transporte de frutas e hortaliças devem ser constituídos de
material liso, resistente, impermeável e atóxico;

5.7.2. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou
não, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminação e deterioração do
produto;

5.7.3. O transporte do alimento deve ser realizado em condições de tempo e temperatura

que impeçam a contaminação e o desenvolvimento de microrganismos patogênicos ao homem;
5.7.4. É proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento de

um veículo, alimentos e substâncias estranhas que possam contaminá-los ou corrompê-los;

5.7.5. Não é permitido transportar, conjuntamente com os alimentos, pessoas e animais;

5.7.6. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos;

5.7.7. Os veículos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, de acordo

com o Código Sanitário vigente;

5.7.8. O veículo de transporte de alimento deve ser mantido em perfeito estado de
conservação e higiene;

5.7.9. Os métodos de higiene e desinfecção devem ser adequados às características dos
produtos e meios de transportes, aprovados pela autoridade sanitária competente;

5.7.10. Os materiais utilizados para proteção e fixação da carga (cordas, encerados, plásticos e
outros) não devem constituir fonte de contaminação ou dano para o produto, devendo os mesmos
serem desinfetados juntamente com o veículo de transporte;

5.7.11. O entregador e o motorista deverão estar com uniforme ou vestimenta (camiseta, calça
e sapato fechado) adequado e limpo.

5.8. A cada entrega realizada, a Contratada deverá assinar juntamente com a Contratante o Termo

de Recebimento da Agricultura Familiar, anexo II.

6. AMOSTRA

6.1. O grupo formal, informal ou fornecedor individual classificado(s) em primeiro lugar deverá
apresentar, dentro de cinco dias úteis, uma AMOSTRA, contendo 1 kg de cada produto, de todos os
itens participantes, para análise pela Equipe de Nutrição, e confronto com as especificações de cada
produto, conforme item 2 deste Termo.

6.2. A amostra deverá atender as legislações sanitárias vigentes.

6.3. As amostras classificadas ficarão retidas.

7. ORDEM DE ANÁLISE DAS PROPOSTAS

7.1. A ordem de preferência para análise das propostas será:
a) Fornecedores locais do Município;
b) Fornecedores por assentamentos da reforma agrária, comunidades tradicionais indígenas ou
comunidades quilombolas;

c) Fornecedores de gêneros alimentícios certificados como orgânicos ou agroecológicos;
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d) Grupos formais sobre os grupos informais e estes sobre os fornecedores individuais;

e) Grupos com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais
no seu quadro de sócios, conforme DAP jurídica.

7.2. Em caso de persistir o empate será realizado sorteio ou, havendo concordância entre os

participantes empatados, a quantidade poderá ser dividida entre os membros.

Tatiana Ohara
Nutricionista

28621

Andréa 'Freitas <Pinto de Françc
Diretora do Departamento ds
Administração da Educar^

Marí 'edroso R. Pena
de Educação e Cultura
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